
アレルギーをお持ちのお客様は、スタッフまでお申し付けください。 Si tiene alguna alergia, por favor informe a nuestro personal.
事前予約されていない方は、仕入れ状況により内容が変わる可能性がございます。 Sin reserva previa, el contenido puede variar según la disponibilidad de los ingredientes. 

16000
PREMIUM COURSE

ペ ル ー 1 周 の 旅 . . .  
各 地 域 の 料 理 を 味 わ い た い 方 へ

SOPA DEL DÍA
本日のスープ

POSTRE DEL DÍA
本日のデザート

CAUSA 
本日のカウサ

SOLTERITO
キヌア、アボカド、チーズ、ペルー産とうもろこし
ペルー産オリーブをライムで和えたさっぱりサラダ

PULPO AL OLIVO
スライスしたタコとペルー産キヌアの自家製サブレ
ペルー産オリーブソース

CEBICHE MIXTO
魚介のアヒ アマリージョとライム風味ののマリネ

ANTICUCHO
国産牛ハツ肉の串焼き
ワカタイ、チミチュリソース

ROCOTO RELLENO
ペルー産赤唐辛子ロコトの牛肉詰めロースト

PATARASHKA 
白身魚、玉ねぎ、唐辛子をバナナの葉で蒸し焼き

ARROZ CON PATO
鴨モモ肉のコンフィ、パクチー特製ソースのご飯　 

アンデス山岳地帯  

海岸砂漠地帯

ジャングル地帯

乾 杯 ド リ ン ク
下 記 よ り 1 品 お 選 び く だ さ い

ペルー産の赤と白ワイン一杯付き 18000

チ チ ャ  モ ラ ー ダ

CHICHA MORADA

紫トウモロコシから作る国民的ジュース

ピ ス コ サ ワ ー ス ペ シ ャ ル

PISCO SOUR ESPECIAL

ペルーを代表するカクテル

下 記 よ り 1 品 お 選 び く だ さ い

コーヒー または ハーブティー

ESPUMANTE
ペルー産スパークリングワイン


