
TRADICIONAL COURSE

古 代 か ら 受 け 継 が れ て き た 調 理 法 で 生 み 出 す
“ ト ラ デ ィ シ ョ ナ ル ・ 伝 統 ” の 味

セ コ  デ  コ ル デ ロ

SECO DE CORDERO CON PURÉ
仔羊のコンフィ、パクチーソース
ポテトのピューレ

本 日 の ア ミ ュ ー ズ

AMUSE DEL DÍA

本 日 の ス ー プ

SOPA DEL DÍA

CAUSA カ ウ サ

国産鶏肉、アヒ アマリージョ、ライムで
和えたマッシュポテトサラダ

CEBICHE セ ビ ー チ ェ

真鯛のアヒリモとライム風味の
さっぱりマリネ

温 前 菜

ANTICUCHO ア ン テ ィ ク ー チ ョ

国産牛ハツの串焼き
アンデスハーブ、チミチュリ

ア ロ ス  コ ン  パ ト

ARROZ CON PATO

鴨モモ肉のコンフィ
パクチー特製ソースご飯

ペ ス カ ド  ア  ロ  マ チ ョ

PESCADO A LO MACHO

真鯛のペルー風ソテー

メ イ ン
下 記 よ り 1 品 お 選 び く だ さ い

冷 前 菜
下 記 よ り 1 品 お 選 び く だ さ い

ロ モ  サ ル タ ー ド

LOMO SALTADO

牛ヒレ肉、赤玉ねぎ、トマト
ジャガイモのソテー

本 日 の デ ザ ー ト

POSTRE DEL DÍA

下 記 よ り 1 品 お 選 び く だ さ い

コーヒー または ハーブティー

ア レ ル ギ ー を お 持 ち の お 客 様 は 、 ス タ ッ フ ま で お 申 し 付 け く だ さ い 。  S i  t i e n e  a l g u n a  a l e r g i a ,  p o r  f a v o r  i n f o r m e  a  n u e s t r o  p e r s o n a l .

ペルー産の赤と白ワイン一杯付き +2000


